
Malzige Aroma-Backcreme zur Herstellung 
aromatischer Toastbrote und Weizenkleingebäcke

CREME MALTO ist eine malzige Aroma-
Backcreme und kann für alle Arten von Roggen-, Weizen-
misch und Vollkornbrot verwendet werden. Creme Malto 
verleiht Ihren Broten eine wunderbare Optik und lang an-
haltende Frische. Der Gerstenmalzsirup gibt der Krume ein 
besonders feines Aroma. 
Überzeugen Sie sich von der Qualität dieses Produkts!

Dosierung:
3% auf Mehlanteil

Zutaten:
pflanzliches Öl (Palm, Raps), Invertzuckersirup, Gersten-
malzsirup, Emulgator (Mono- und Diglyceride von Speise-
fettsäuren, Polyglycerin-Polyricinoleat), Enzyme, Mehlbe-
handlungsmittel (Ascorbinsäure, L-Cystein)

Lagerung:
Trocken bei maximal 20°C 20 kg

Creme Malto
Art.-Nr. 140
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10 kg10 kg

Art.-Nr.: 513A

Apfelpommes
tagesfrisch geschält

Art.-Nr.

511

512

513A

VP-Einheit

10 kg Sack

10 kg Sack

10 kg Sack

Gratis

1 +

1 +

1 +

Anzahl

EIWO GmbH

Dreischkamp 41
48653 Coesfeld

Preis per kg/€

Straße

LIEFERADRESSE:

Betrieb

Ansprechpartner Tel.:

Es gelten unsere allge mei nen Geschäfts  bedin gun gen!
Eventuelle Farbab  weichun gen druck bedingt. 
Für Irrtümer und Druckfehler keine Haftung. 
Alle Preise zuzüglich der ge setz lichen MwSt. und Logistikpauschale 
in Höhe von 40,- Euro pro Lieferung.

PLZ/Ort

Datum/ Unterschrift
Telefon 02541/9478-21
Fax 02541/9478-30

Artikelbezeichnung

Apfel Segmente 1/12, tagesfrisch geschält

Apfelwürfel 10 x 10, tagesfrisch geschält

Apfelpommes, tagesfrisch geschält

Art.-Nr.: 512

Apfelwürfel
10 x 10, tagesfrisch geschält

10 kg

Art.-Nr.: 511

Apfelsegmente
1/12, tagesfrisch geschält

BESTELLUNG an FAX 02541/9478-30

02
.2

00
8

Rohware mit frischer Farbe und Konsistenz und sehr 

guten Backeigenschaften aus auftragsbezogener 

täglicher Produktion. Es werden nur abgetropfte Äpfel

verpackt, dadurch ergibt sich eine hohe Trockenmasse. 

Die Qualität wird durch ständige Laborüberwachung

gewährleistet. Durch die spezielle Vakuumverpackung

sind die Frischäpfel bei 0 - 5°C zwölf Tage haltbar.

FrischäpfelFrischäpfel

Neue Produktlinie „Frischfruchtservice“ 
bei EIWO! 

EINMALIG GRATIS-TEST BEI IHRER NÄCHSTEN HAUPTBESTELLUNG ANFORDERN!

GRATIS-TEST

Neue Produktlinie „Frischfruchtservice“ 
bei EIWO! 

in Höhe von 50,- Euro pro Lieferung.

Wir sind zertifiziert nach: 

EIWO-Wolfram GmbH

BESTELLUNG an FAX 02541/9478-30 oder 02541/9478-32 

Art.-Nr.  Artikelbezeichnung Bestellmenge Preis
      140
  

Creme Malto EIWO Select 20 kg
Creme Malto verleiht Ihren Broten eine wunderbare Optik 
und lang anhaltende Frische. Der Gerstenmalzsirup gibt 
der Krume ein besonders feines Aroma.

    2,39 €/kg

E r s t e r  e c h t e r  WebShop  f ü r  D e u t s c h l a nd s  B ä c k e r :  www.e iwo f o od . d eJetzt kostenlos registrieren und mit Ihren Preisen einkaufen www.eiwoshop.de

Creme Malto
Art.-Nr. 140

Exklusiv bei 

Innovation

Malzige Aroma-Backcreme zur Herstellung 
aromatischer Toastbrote und Weizenkleingebäcke

Immer neue Ernährungsformen bilden für uns die Herausforderung neue
und moderne Brotkonzepte zu entwickeln. Besonders motiviert sind wir,
wenn es darum geht, geschmackliche und gesundheitliche Aspekte zu
verbinden. 

Immer mehr Menschen möchten sich gesund und körperbewusst nach
der Low-Carb-Theorie ernähren und wählen z. B. die Trennkost als ihre Er-
nährungsform. Es gibt viele Möglichkeiten der gesunden Ernährung, aber
eins haben alle gemeinsam. Die am Abend zugenommene Menge an Koh-
lenhydraten sollte so gering wie möglich gehalten werden.

Damit Sie und Ihre Kunden sich auch im Rahmen dieser modernen Form
der Ernährung jeden Abend auf eine frische Scheibe Brot freuen können,
haben wir unser Feierabendbrot entwickelt. Es enthält wenig Kohlenhy-
drate und viel Eiweiß und liefert Ihnen und Ihren Kunden somit am Abend
genau die Menge an Eiweiß, die Sie benötigen.

Unser Tipp:
• Ein kohlenhydratereiches Frühstück gibt Ihnen Kraft für den Start in den

Tag. Verzichten Sie allerdings auf Eiweiß.

• Mittags können Sie essen, auf was Sie Lust haben. Genießen Sie eine
abwechslungsreiche, nahrhafte Mahlzeit.

• Vermeiden Sie zum Abendbrot die Aufnahme von Kohlenhydraten. Wäh-
len Sie eiweißhaltige Produkte, wie Fisch, Fleisch oder Geflügel und ser-
vieren Sie Gemüse als Beilage. Auch Eier, Käse, Quark und Joghurt sind
erlaubt. Und mit unserem Feierabendbrot müssen Sie auf eine leckere
Scheibe Brot belegt mit Käse oder Kräuterquark nicht mehr verzichten.

… für eine moderne und kohlenhydratereduzierte Ernährung!

gesund und lecker!Unser Feierabendbrot
• weniger Kohlenhydrate
• mehr Eiweiß
• voller Brotgenuss
• inkl. Plakat, Banderole, Karte

Nährwerte Gebäck
Energie: 1020 kJ / 244 kcal
Eiweiß: 22,4 g
Fett: 9,5 g
davon gesättigt: 1,4 g

Kohlenhydrate: 11,3 g
davon Zucker: 0,7 g
Ballaststoffe: 11,0 g
Natrium: 0,4 g

DE-ÖKO-001

Wir sind zertifiziert:
EIWO-Wolfram GmbH
Dreischkamp 41
48653 Coesfeld

www.eiwofood.de

Art.-Nr. 1667

2,49 €/kg*


